MENU P

FADE ARG F

2025

APERITIVOS
Tostada de jamén ibérico de bellota con tomate
Croquetas de chipirones con un toque de alioli de piquillos

Milhojas de tomate con sardina ahumada 'y
crema agria de yogur

Roast beef de ternera con crema de queso de atura
y virutas de foie

G
PRIMERO

Medallones de rape con crujiente de frutos secos
y una parmentier de calabaza

G

SEGUNDO

Lingote de cordero asado con su jugo y una
parmentier de boniato trufado

G

POSTRE

Lingote de praliné bafiado con
chocolate crujiente

=

BODEGA
Xic Agusti Torell6 Mata - Vino blanco
Marmellans - Vino tinto

Cava Agusti Torellé6 Mata — Brut Reserva

=

Pan

Agua, cerveza o refresco
Café
Uva y Cotilléon

/2¢€

iva incl.

MENU ~N

A BE AN

VEGGIE 2025

APERITIVOS
Crema de boletus con espuma Idiazabal
Queso brie frito con confitura de tomate
Croquetas de tres quesos
Montadito de tortilla de patatas

G

PRIMERO

Calabaza a la plancha con crema a la naranja
y sus semillas tostadas

G

SEGUNDO

Arroz con verduras, setas y un toque de romesco

G

POSTRE

Lingote de praliné bafiado con
chocolate crujiente

G

BODEGA
Xic Agusti Torellé6 Mata - Vino blanco
Marmellans - Vino tinto

Cava Agusti Torellé6 Mata — Brut Reserva

G

Pan
Agua, cerveza o refresco

Café
Uva y Cotillon

/2¢

iva incl.

MENU

hIDS

FIN DE ANO 2025

APERITIVOS
Tostada de jamon ibérico de bellota con tomate

Croquetas de jamon ibérico de bellota

W~

PRIMERO A ESCOGER

Escudella de Navidad con “pilota” y galets
o
Macarrones de fonda gratinados

e

SEGUNDO A ESCOGER

Canelones caseros
o
Hamburguesa de ternera con patata baby "al caliu”

e

POSTRE

Lingote de praliné bafiado con
chocolate crujiente

W~

Pan
Agua o refresco

45¢

iva incl.

Para ninos de hasta 12 anos



