
FESTA
MENÚ

44€
iva incl.

APERITIUS

Torrada de pernil ibèric de gla amb tomàquet sucat

Croquetes de tres formatges

PRIMER A TRIAR

Roast beef de vedella amb fricassée de fruits secs
i formatge fumat

o
Esqueixada de bacallà, amb olives

Kalamata i tomàquet pebrot

SEGON A TRIAR

Corball a la marinera
o

Entrecot de vedella amb ruca, encenalls de parmesà
i patates cruixents 

POSTRES DE NADAL

Lingot de praliné banyat amb
xocolata cruixent

CELLER

Blanc - Xic blanc d'Agustí Torelló

Negre - Arienzo criança

Cava Brut Reserva - Agustí Torelló Mata

Pa
Aigua, cervesa o refresc

Cafè

2025
CÒCTEL

MENÚ

44€
iva incl.

Torrada de pernil ibèric de gla amb tomàquet sucat

“Montadito” de truita de patates

Bunyols de bacallà amb allioli de la seva tinta

Croquetes de sipions

Milanesa trufada amb parmesà i ruca

Tataki de tonyina amb wakame i edamame

Mini burger amb “piquillo” al chimichurri i
ou de guatlla

Tastet d'arròs de muntanya

Tastet d'arròs de verdures de temporada

POSTRES DE NADAL

Lingot de praliné banyat amb
xocolata cruixent

CELLER

Blanc - Xic blanc d'Agustí Torelló

Negre - Arienzo criança

Cava Brut Reserva - Agustí Torelló Mata

Pa 
Aigua, cervesa o refresc

Cafè

2025


