MUSSOL T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

BRASA CATALANA

AL.LERGENS @@OG@@G@O@Q@

AMB  CRUS-  OUS PEIX CACA-  SOIA LACTIS FRUITS APl OS- SESAM  SUL-  TRA- MOLLUS
F

M
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PER COMENCAR

-
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guacamole i “pico de gallo”

Les “braves” del Mussol T T ‘ T T T T T & T T
Croquetes de pernil ibéric de gla 7 & T a T T T ¢ T T T T
Bunyols de bacalla amb allioli descalivada ,é" T ‘ @ T T T T T deb T T
Crema de temporada feta a casa CONSULTANS ELS AL-LERGENS

Milfulls de tomaquet amb sardina

fumada i crema agra de iogurt S T o T T @ ® 7 T T T T
Alvocats a la brasa amb crema de T T a T ({7 T @ 8 T T T deb T

Cargols a la paella amb sal i pebre
Pernil iberic de gla 1

OUS DE CALAF
Truita de temporada, feta al moment CONSULTA'NS ELS AL'LERGENS

Ous ferrats amb patates fregides i ‘ ' ' ' ' '
pernil iberic de gla T 0 (' o
Ous ferrats sobre cigronets de

L’ Anoia i calamarsons saltats T a @

Ous ferrats amb patates fergides i
encenalls de foie

COQUES DE RECAPTE

Dalvocat, carbassa, carbasso i formatge &

formatge i poma verda

de cabra G

De burrata, tomaquet, herbes fresques ' ' ' ' '

i pinyons LT & 11T 1T & 8 T T T
De salmé fumat, crema fresca de & T @< T T & T T T T

De pernil ibéric de gla amb brie fos i ' '
porros escalivats '

AMANIDES

De dos formatges de cabra, remolatxa,

carbasso i vinagreta de sidra de lEmporda T T T T T T (' & T | T dao T
Amanida Mussol denciam i endivies amb olives T .

mortes, tomaquets i vinagreta d’ encurtits” L A U S O R N T
De tomaquet, tonyina i ceba de Figueres ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

al cop de puny e 0%

Xatd amb llagostins i el nostreromesco T M &4 T T T T & T T T & T
Burratina de 'lEmporda amb tomaquet

cirerol de 2 colors i alvocat T T a TT T @ ® T T T
VERDURES A LA BRASA

Carbassa a la brasa amb crema a la

taronja i les seves llavors torrades T T T T T T @ T T T T 0% T

Carxofes del Prat a la brasa a l'oli de romani
Alberginia al carbé amb burratina i hummus -

T T T T f % T T T
de mongetes de Santa Pau 6 ¢

Esparrecs verds a la brasa amb crema
fina de moniato

Varietat de verdures de I'hort a la brasa %
amb oli doliva verge

Eard

Escalivada del Mussol a la brasa

PLATETS DE XUP-XUP

-
-

bolets, i verdures de temporada

Macarrons de rostit del Mussol T a T T T @ & T T
Canelons casolans I'd ‘ T T / e ™ » T &%

Cua de bou sense feina amb parmentier

trufada i salsa de vi negre de Montsant S T T T f U éj T T oﬁo T
Tripa, cap i pota amb cigrons i xorigo picant & T T L & T T o T
Arrds amb verdures, bolets i toc de romesco T T T T T R j’ T T @P\O

Arros de muntanya amb botifarra, pollastre, T a T T T TR é:’ T T o’ao T

S

Costellam de porc Duroc cuit a baixa #
temperatura i patata al caliu
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Aquesta declaracié és d’ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina, per possibles contaminacions
creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-léergens.
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CARNS A LA BRASA

Pollastre de pagés amb patates Mussol T T T T T T T T l T 0% T
i amanida

Botifarra de Sant Esteve de Palautordera ' ‘

amb mongetes saltades ToT @ T T T T T T T o T
Peus de porc amb patata al caliuiamanda 1t 1t T T T T T T i T =N ‘ T
Hamburguesa de vedella amb ceba ' ' ‘ ‘ ‘ ' ' ' ' ' ' ' '
escalivada i salsa Mussol 1T @t 1T T &8 T OT T T
Medallons de vedella filetejats amb patata ' ‘ ‘ ‘ ‘

“baby” al caliu T

Entrecot de vedella femella de Girona ' ' ' ' ' ' ' ' | & ' '

amb patates Mussol i amanida T T T T T T & 7T éj 1 T 0% T
Secret ibéric de “montanera” amb patates .

Mussol, amanida i salsa BBQ casolana ’f T T @< T f T @ éj | T ‘9% T
Xai del pais amb patata al caliu, N

amanida i allioli casola TT @ T T T T T I 17 & T
TALLS DE VACA A LA LLOSA

Filet de vaca amb saltat de verdures

i patates Mussol "# T a T T T @ 8 T T T Gﬁb T
“Txuleta” de vaca madurada de 350 g ' ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ' [ o | ' '

amb patates Mussol i pebrots de Padré T T T T T T T T | T 0% T
“Txuletdn” de vaca frisona de 800 g amb

patates Mussol i bol d’amanida T deb

PEIX

Llom de tonyina a la brasa amb carbasso

i un toc de soja @ T f S

Cueta de rap a la brasa amb oli, all, bitxo

i patata "baby" al caliu T T T & T T T T T T T Gﬁb T
Bacalla a la brasa amb samfaina i ‘ ‘

tomaquets cirerol T T T @ T T T T T T T T T
Calamarsons amb suquet arromescat & 7) T @& T T @ & T T T &% @

PA

Pa de coca amb tomaquet
Pa torrat

ALY

POSTRES
Crema catalana amb carquinyoli T T T ® T T T T T
Coulant de xocolata amb gelat de

T T T T T T T

galetes Maria
Pinya a la brasa amb crema de rom
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Flam de la casa
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Cremds de iogurt amb coulis de fruits vermells '

Postre Catalanet: gelat de torro al tall,
amb coca de la iaia i xocolata desfeta o
un raig de ratafia

% ‘MH
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Pastis de 4 formatges
Gelats i sorbets artesans
Trufes artesanes del Mussol

GGG & GG E& & &
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Orelletes festa major

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina, per possibles contaminacions
creuades no podem assegurar I'absencia de traces dels allergens.
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