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COMENÇAR
Croquetes de pernil ibèric de gla (6u.) 9,95€

Bunyols de bacallà amb allioli d’escalivada 10,25€

Crema de temporada feta a casa 7,95€

Pernil ibèric de gla (1/2 ració)

Cargols a la paella amb sal i pebre 14,95€

11,95€

14,25 €

Pernil ibèric de gla (1 ració) 19,75€

PER

Les “braves” del Mussol 7,95€V

V Alvocats a la brasa amb crema de guacamole i
“pico de gallo”

12,95€

AMANIDES
Amanida Mussol d’enciam, remolatxa, tomàquets
i vinagreta d’”encurtits”

De tomàquet, tonyina i ceba de Figueres al cop
de puny

AVG

Xató amb llagostins i el nostre romescoAVG

Burratina de l’Empordà amb tomàquet cirerol
de dos colors i alvocat

14,25€V

De dos formatges de cabra, remolatxa, carbassó
i vinagreta de sidra de l’Empordà

9,75€

9,95€

11,50€

12,75€

V

V

De pernil ibèric de gla amb brie fos i porros
escalivats

COQUES
   RECAPTEDE

De burrata, tomàquet, herbes fresques, pinyons
i salsa pesto

D’alvocat, carbassa, carbassó, formatge
de cabra i pinyons torrats

10,25€V

9,95€V

De salmó fumat, crema fresca de formatge
i poma verda

11,25€

 
 
VERDURES

BRASAA LA

Carbassa a la brasa amb crema a la taronja i
les seves llavors torrades

7,95€

Carxofes d’El Prat a la brasa, a l’oli de romaní
(en temporada)

9,95€

11,25€

12,25€

Albergínia al carbó amb burratina i hummus de
mongetes de Santa Pau

Variat de verdures de l’hort a la brasa amb
oli d’oliva verge

V

VG

V

VG

11,50€

Espàrrecs verds a la brasa amb crema �na
de moniato

V

Ous ferrats amb patates fregides i
pernil ibèric de gla

10,95€

Ous ferrats sobre cigronets de l’Anoia
i calamarsons saltats

10,75€

12,95€

DE

DE

OUS CALAF
Truita de temporada, feta al moment

Ous ferrats amb patates fregides
i encenalls de foie

8,75€

Pa de coca torrat amb tomàquet (1u.)

Pa de coca torrat (1u.)

2,75€

2,25€

PA COCA

V VegàVG Adaptable a vegetarià i vegàAVGVegetarià

10,75€Escalivada del Mussol a la brasaVG



PEIXOS
16,50€

16,95€Llom de tonyina a la brasa amb carbassó i
un toc de soja

Cueta de rap a la brasa amb oli, all, bitxo i patata
"baby" al caliu

17,95€

20,50€ Bacallà a la brasa amb samfaina i tomàquets cirerol

10,95€Macarrons de rostit del Mussol

14,25€Canelons casolans

15,50€Cua de bou sense feina amb Parmentier trufada
i salsa de vi negre de Montsant

14,95€Tripa, cap i pota amb cigrons i xoriço picant

17,50€Arròs de muntanya amb botifarra, pollastre, bolets,
i verdures de temporada

16,25€Costellam de porc Duroc cuit a baixa
temperatura, amb picada d’avellanes i crema agra

AMB

16,95€Arròs de verdures amb bolets i un toc de
romesco

VG

Filet de vaca amb saltat de verdures i
patates Mussol

23,95€

“Txuleta” de vaca madurada de 350g amb
patates Mussol i pebrots de Padrón

 26,95€

“Txuletón” de vaca de 800g amb
patates Mussol i bol d’amanida

54,50€

TALLS DE
A LA

PLATETS
XUP-XUP

VACA LLOSA

CARNS

 
BRASA

Pollastre groc català amb patates Mussol i amanida 10,95€

11,75€Botifarra de Sant Esteve de Palautordera amb
mongetes saltades i cansalada viada

14,95€Peus de porc amb patata al caliu i amanida

Entrecot amb patates Mussol, bol d’amanida
i salsa de ceps (a part)

Secret ibèric de "montanera" amb patates Mussol,
amanida i salsa BBQ casolana

16,50€

Hamburguesa de vedella amb ceba escalivada,
tomàquet, formatge brie fos, i salsa Mussol

14,50€

Medallons de vedella �letejats amb patata
“baby” al caliu

15,25€

16,95€

Xai amb patata al caliu, amanida i
allioli casolà

18,50€

A LA

IVA inclòs

POSTRES
Crema catalana amb carquinyoli 5,75€

5,75€

5,75€

5,75€

5,75€

6,95€

5,75€

5,75€

V

Coulant de xocolata amb gelat de galetes MariaV

Pinya a la brasa amb crema de romV

Cremós de iogurt amb fruits vermells,
un coulis de mango i carquinyoli

V

Flam fet a casaV

Postre Catalanet: gelat de torró al tall, amb
coca de la iaia i xocolata desfeta o un raig
de rata�a. Tu tries!

V

6,95€V

Trufes artesanes del MussolV

Orelletes de Festa Major 4,95€V

Gelats i sorbets artesans (2 sabors a triar):

Pastís de 4 formatges

         Gelats: xocolata, vainilla o iogurt amb gerds
          Sorbets: llimona amb alfàbrega o mandarina  

V

VG

Calamarsons amb suquet arromescat



Check it out
in your language

Consulta els al·lèrgens
i avisa al cambrer

A PROP
BRASA

DE LA

A PROP
DE

Diuen que bon vi, bon pa i bona brasa, és senyal de bona casa

A casa nostra es ve a menjar i a beure bé, però sobretot a
compartir estones amb bona companyia i converses animades.

Mussol és una tradició a Barcelona, d’aquelles que,
com la bona brasa, no passen de moda.

Sempre a prop de la brasa, sempre a prop teu

Fruites i verdures Soulblim de Viladecans, pa de Coca de Mossèn
de Folgueroles, ous d'Avícola Frauca de Calaf,

arròs de l'Illa de Buda del Delta de l'Ebre, botifarra Pere Serra
de Sant Esteve de Palautordera, formatges Blancafort del Berguedà,

vins i caves Agustí Torelló Mata del Penedès...

L’ORIGEN
Treballem amb productors locals, amb l’objectiu de reduir
les emissions de CO2 i apostar pel producte de proximitat

A PROP
TEU

Casp (davant del teatre Tívoli), Aragó (cantonada amb
Passeig de Gràcia), Diagonal (al costat d’El Corte
Inglés), Centre Comercial Las Arenas (a la cúpula)

i al Centre Comercial West�eld Glòries


